
KOMBU 
TAPAS, GRAVERS & SNACKS

„EDAMAME TORUFO“  10€ / 12€
SOJABOHNEN I TRÜFFELBUTTER I 
FLEUR DE SEL

„TUNA TACOS“ 22€
THUNFISCHTARTARE I TOBIKO I SHISO I AVOCADO

„BANG BANG SHRIMP“ 22€ 
TEMPURA GARNELEN | WASABI & CHILI MAJO |
SALATHERZEN | YUZU DRESSING

„TOM KHA GAI“ 10€ 
HUHN I KOKOSMILCH I ZITRONENGRAS I LIMETTE

„TORI KARAAGE“ 16€
LANDHENDL KEULEN I CHILI MAJO I ZITRONE

„SPINAT GOMAAE“ 12€
GERÖSTETES SESAM DRESSING I SPINAT

„KARIFU KARAAGE“  12€
KARFIOL I CURRY I LEMON AIOLI I SESAM

„SAKANA KARE“ 23€
LACHS I TUNA I KING FISH I KOKOSNUSSMILCH I CURRY I 
ZITRONENGRAS I REIS

„BEEF CARPACCIO“ 23€
RINDERFILET I TOSAZU-TRÜFFEL SAUCE I 
CEVICHE ZWIEBEL I KNUSPRIGE SCHALOTTEN I 
TRÜFFEL MAJO

#LETSKOMBU

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte und Getränke können neben 
den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im 
Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.
Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. der gesetzl. MwSt. 
Für Ihr Wohlbefinden: Gedeck € 2,00 

FOR THE 

BEST 

EXPERIENCE:

 

3
DISHES!

CHOOSE

SWEETS

HIMBEER YUZU TARTE  7€

KOMBU MOZART DOME  8€

WEISSES SCHOKOLADE-MANDARINEN DESSERT  8€

SCHOKO BROWNIE 5€

IST DAS 

GEGENTEIL VON 

JAPANISCH

EIGENTLICH 

NEINPANISCH `?



TÄGLICH DIENSTAG BIS SAMSTAG
12.00 - 14.30 UHR

MIT REIS & MISOSUPPE

„CHIKIN““  12,50€ 
CHICKEN WOK MIT BUNTEM GEMÜSE

„„TO-BO“  10,50€ 
TOFU AUF GEMÜSE NACH SAISON

„RAINBOW“  13,50€
YELLOW CHICKEN CURRY

„„UMI“  14,50€
COCONAT CURRY MIT YELLOWFIN TUNA UND LACHS

„XIAN“ 11,50€
STIR FRIED HONG KONG NOODLES MIT BUNTEM GEMÜSE

„XIAN EBI“ 14,50€
STIR FRIED HONG KONG NOODLES MIT GARNELEN

BENT   LUNCH BOX

#LETSKOMBU

SWEETS
HIMBEER YUZU TARTE  7€

KOMBU MOZART DOME  8€

WEISSES SCHOKOLADE-MANDARINEN DESSERT  8€

SCHOKO BROWNIE 5€

DAS GL `UCK TRITT GERN

IN EIN HAUS, 

WO GUTE LAUNE HERRSCHT.

JAPANISCHE VOLKSWEISHEIT

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzl. MwSt. 


