
Edamame Toryufo  FG  9€
JAPANISCHE SOJABOHNE | FLEUR DE SEL
TRÜFFELBUTTER

Spinat-Salat  FLMN  7€
BABY-SPINAT | SESAM- 
DRESSING 

Karma  FN  12€
Avocado Gurken Algen Salat 
WAKAME I GURKE 
AVOCADO I CITRUS-
DRESSING

Avocado Fries  CN  9€
CHILI I MAYO I SESAM

Sashimi Poke  DFLMN  21€
TUNA, KING FISH UND LACHS SASHIMI 
AVOCADO I PONZU I ALGEN | DAIKON KRESSE 
GELBER RETTICH I SUSHI REIS

Crispy Chili Prawns  ABCFN  18€
BLACK TIGER GARNELEN | CHILI-MAYO 
ROMANASALAT | YUZU-TRÜFFEL-VINAIGRETTE

Aki Beef Tartar  BCDFN  18€
SCHNITTLAUCH I SHITAKE I SSAMJANG 
JAGAIMO I BRIOCHE TOAST

Feinstes Beef Tatar kombiniert mit einer 
hauseigenen Marinade und herbstlichen 
Geschmack Nuancen.

TO SHARE WITH YO UR FRIENDS

DAS GL ÜUCK TRITT GERN IN EIN HAUS, 

WO GUTE LAUNE HERRSCHT.

JAPANISCHE VOLKSWEISHEIT

SLURPING YO U HAPPY
Coconut Chicken Curry  FNL  18€
LANDHENDL I COCOSNUSS I 
LIMETTENBLÄTTER I GEMÜSE I REIS

Dieser Klassiker hat das perfekte Verhältnis 
zwischen Schärfe und Säure. Das darin gegarte 
Landhendl macht dieses Gericht für die kühle 
Jahreszeit unwiderstehlich.
 

ROCKING ROLLS

#LETSKOMBU

BEEF-TATAKI  CFLMN  19€
Rinderfilet Scheiben I Masao I Rettich Su I Shiso Pesto 

BLACK COD SALAD TACO`S  5 Stück  ACDFLN  17€
Schwarzer Kabeljau I Buttersalat I Filu I karamellisiert

MISO GLACED SAKE  ADFN  24€
Lachsfilet I Miso I Bonito I gegrilltes Gemüse
warmer Reis I gelber Rettich I Ponzu Teriyaki

TORI KARAAGE  5 Stück, CFGLMN  16€
Landhendl I Zitrone I Chili-Mayo I Rettich I Warmer Reis

IKA   BCFLMNR  19€
Calamari I Limette I Togarashi I Aioli

KOMBUS FILET  ABCDFLMOR  40€
Rinderfilet I XO Fried Rice I Grüner Spargel
Teriyaki I Ingwer-Jus

シェフの選択
Kombus Chef‘s Choice
     

8 STÜCK

M A K I
R O L L ED  S P E CI A L S

8 STÜCK

IST DAS GEGENTEIL VON JAPANISCH

EIGENTLICH NEINPANISCH `?

Kombu Sashimi-Set  DEFLN  21€   
PREMIUM-LACHS I GELBSCHWANZMAKRELE I TUNA 

Lachs-Sashimi Classic  D  18€ 
DÜNN GESCHNITTENER PREMIUM-LACHS 

Tuna-Teriyaki-Sashimi  CDFN  19€
YELLOWFIN-TUNA-TATAKI I TERIYAKI-SAUCE I SPICY SAUCE I TOGARASHI I SESAM 

Tuna-Sashimi-Ponzu  DFLMN  16€
DÜNN GESCHNITTENER YELLOWFIN-THUNFISCH I PONZU TERIYAKI-SAUCE

S A S H I M I
s l i c ed  r a w  p i e r c ed  f i s h

SAKE Roll  CFMN  14€
PREMIUM-LACHS I GURKE I AVOCADO I TOBIKO I SESAM 

MANGO Chicken Teriyaki Roll  CFMN  12€
PANKO-HÜHNCHEN | GURKE | MANGO | TERIYAKI-SAUCE I SESAM

DOS AMIGOS Roll  ACFNM  14€
TEMPURA-SPARGEL I GURKE I AVOCADO I PREMIUM-ROASTBEEF 
PONZU-TERIYAKI-SAUCE I CHILI-MAYO 

DOUBLE DRAGON Roll  ACDFMN  15€
TEMPURA-UNAGI I FRISCHKÄSE | AVOCADO | GURKE | FLAMBIERTES 
LACHS-SASHIMI | SCHNITTLAUCH | TERIYAKI-SAUCE

THREE FRIENDS Roll  ABCDFMN  15€
TEMPURA-GARNELE I GURKE I AVOCADO I PREMIUM-TUNA- & LACHS-
SASHIMI I WASABI-MAYONNAISE I SPICY TERIYAKI-SAUCE

Diese Rolle verdankt ihren Namen der bunten Vielfalt an besten Fisch-
sorten. Tuna- und Lachs-Sashimi on top, knackige Gurke und buttrige Avocado, 
kombiniert mit leckerer Garnele im Tempuramantel. Spicy Teriyaki-Sauce sowie 
Wasabi geben noch eine süßliche Schärfe und die Wasabi-Mayonnaise rundet 
die Rolle perfekt ab - einfach köstlich!

SAMURAI Roll  ACFMN  19€
SPICY TUNA TARTAR | PANKO-GEMÜSE FUTOMAKI | SHISO 
BONITO | TOSAZU | TERIYAKI 

NIJI Roll  CFMN  21€
KING FISH I TUNA | AVOCADO |TRÜFFEL MAJO I PONZU I GURKE

Feinstes Sashimi von Japanischer Makrele und Avocado ummantelt hier 
den Tuna im Zentrum. Gemeinsam mit Trüffel Majo und Ponzu Sauce ein 
Traum.

SPICY SALMON Roll  CFMN  19€
LACHS I AVOCADO I TOGARASHI I SPICY-MAYO I 

Die Avocado ist eine Pflanzenart aus der Familie der Lorbeergewächse. Die 
Frucht ist aus botanischer Sicht eine Beere und hat historisch viele andere, 
heute seltene Bezeichnungen wie etwa Avocadobirne, Alligatorbirne oder 
Butterfrucht erhalten.

GREEN DRAGON Roll  AFMN  11€
GRÜNER TEMPURA SPARGEL I AVOCADO I GURKE I SHISO

Für diese vegetarische Rolle umwickeln wir Tempura Spargel und buttrige 
Avocado sowie knackige Gurke mit aromatischen Shiso Blättern und geben 
unsere GREEN DRAGON Sauce, eine korianderbasierte Sauce, hinzu.

KOMBUANERS 

FAVORIT

Lachs  DFM  10€
PREMIUM-LACHS I WASABI 

Gurke  FMN  8€
GURKE I WASABI

Avocado  FM  9€
PREMIUM-AVOCADO I WASABI

Gelber Rettich  FM  8€
RETTICH I WASABI 

Tempura-Spargel  AFM  9€
TEMPURA-SPARGEL I WASABI

Tempura-Garnele  AFM  11€
BLACK TIGER GARNELE IM TEIGMANTEL 
WASABI 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte und Getränke können neben den gekennzeichneten 
Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.
Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. der gesetzl. MwSt. Für Ihr Wohlbefinden: Gedeck € 2,00 

ENJO Y KOMBU 

AT HOME

MISO SUPPE LMO
PAK CHOI  | PILZE

JUNGZWIEBEL I WAKAME ALGE
BONITO 

10€

KOMBUANERS

CH OICE

S W E E T S
f o r  m y  h o n e y

Crema Catalana Shoga  CG  11€
Vanille I Ingwer I Karamell I Himbeeren

Schokolade & Milch  ACEGH  12€
Luftschoko I Beeren I Shortbread I Mandelespuma
Dulce de Leche 

NEWCOMER

BAO BUN & PULLED PORK SET  
Bao Buns I Pulled Pork I Tsukemono

Erdnüsse I Hoisin I Chili Majo
ACEFGML

24€ 

SPECIAL!

ZUM  SELBERF ÜU ÜLLEN


